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BISTRO STORK

In 1868 opende Charles Theodorus Stork een
machinefabriek in Hengelo, de stad waar hij eerder een
weefgoederenfabriek was begonnen. Het bedrijf groeide
uit tot een wereldspeler.

Stork stond bekend als een innovatief en sociaal
ondernemer. Het motto was ‘Allen voor elkaar’. Het
bedrijf had een bedrijfsschool (de Wilhelminaschool),
begon al in 1883 met een medezeggenschapsraad (‘de
kern’) en richtte een van de eerste zieken- en
pensioenfondsen van ons land op. Ook was er een
studiefonds voor jongeren tussen de 15 en 20 jaar.

Verder stond het aan de basis van Tuindorp 't Lansink,
een groene wijk waar ingenieur en metaalbewerker
naast elkaar woonden.

Voor het gemeenschapsgevoel opende Stork in 1895
‘het Vereenigingsgebouw’, met toneelzaal en
bibliotheek. Het vroegere verenigingsgebouw is in 2021
in oude glorie hersteld. In 2023 kreeg het
verenigingsgebouw de naam Wapen van Hengelo en
ging deze locatie verder onder de vlag van Van Berkel
Hospitality. In de klassieke Frans georiénteerde Bistro
Stork geniet u van de heerlijkste gerechten in de
ambiance van vervlogen tijden.
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VOORAF

OESTER 4
VINAIGRETTE | CITROEN | PER STUK TE BESTELLEN

VOORGERECHTEN

Voorgerechten worden geserveerd met brood en boter.

BURRATA 145V
OERTOMAAT | BASILICUMPESTO | BALSAMICO

GEITENKAAS 14.5Y
BROODCROUTON | RODE BIET | GEDROOGDE VIJG
PECANNOOT | BALSAMICOSTROOP

GEROOKTE ZALM 17.5
AARDAPPELROSTI | WASABIMAYONAISE | MOSTERDZAAD

HOLLANDSE GARNALEN 16.5
KLASSIEKE COCKTAIL | ROMIGE WHISKEYSAUS

RUNDERCARPACCIO 16.5
BASILICUM | RUCOLA | PIUNBOOMPITJES | PARMEZAAN

UIENSOEP 9.5 V
GEGRATINEERD | GRUYERE

ROMIGE KREEFTENSOEP 12.5
CROSTINI | ATOLI

CHAMPIGNONS DORDOGNE 12.5 YV
BIERBESLAG | KNOFLOOK-KRUIDENSAUS

GEBAKKEN EENDENLEVER 19.5
TARTE TATIN APPEL | EEKHOORNTJESBROOD
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Stork



HOOFDGERECGCHTEN

Hoofdgerechten worden geserveerd met dikke frieten
en slaharten met Thousand Island Dressing.

KNOLSELDERIJ 24.5 YV
OLOROSO-SHERRY | HAZELNOOT | VEGAN RODE WIJNJUS

RAVIOLI MET BOSPADDESTOELEN EN TRUFFEL 24.5 V
SAUS VAN EEKHOORNTJESBROOD | RUCOLA | PREI

ZEEBAARSFILET 27.5
TOMAATJES | OLIJFOLIE | RAVIOLI MET KRAB

‘SKREI’ WINTERKABELJAUW 27.5
ZUURKOOL | DAUPHINE | SAUS MET GROVE MOSTERD

‘COQ AU VIN' BOERDERIJKIP IN RODE WIJN 26.5
SPEK | CHAMPIGNONS | ZILVERUI

KALFSLEVER 26.5
APPEL | SPEK [ UIEN JUS

KALFSOESTER & GAMBA'S 29.5
LICHTE KERRIE-KNOFLOOKSAUS | TROSTOMAATJES

RUGFILET VAN BOERDERIJHERT 32.5
RODE BIET | RODEWIJNJUS | SAUS VAN EEKHOORNTJESBROOD

ENTRECOTE VAN DE GRILL 29.5
KRUIDENBOTER | TROSTOMAATJES

TOURNEDOS 37.5

KLASSIEKE RODE WIJNJUS | AARDAPPELROSTI
ALS SURF&TURF: GESERVEERD MET GAMBA'S + 9.5

ALS ROSSINI: GESERVEERD MET FOIE GRAS EN TRUFFEL + 19.5

KINDERMENU

UITSLUITEND VOOR ONZE ALLERJONGSTE GASTEN

TOMATENSOEPJE 6.5V
KINDER RUNDERCARPACCIO 8

BIEFSTUKJE MET FRIET & APPELMOES 17
FISH & CHIPS MET FRIET EN APPELMOES 17
KROKET MET FRIET & APPELMOES 10

KINDERIJSJE 6

o
7 Bistro
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KAASSELI bI|E1
VIJF SOORTEN | N IE!NB’-ROO

IRISH COFFEE 9.5
JAMESON WHISKEY

i

ITALIAN COFFEE 9.5
AMARETTO
FRENCH COFFEE ‘_9.5

GRAND MARNIE;R
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